
Methodenmittwoch  #kjgbacken 

 

Kürbismuffins  

160g braunen Zucker und 300g Mehl schaumig schlagen. 

Zwei Eier unterrühren. 175g Butter, 1 Päckchen Backpulver, 1TL Zimt, 1TL Nelken und 
1TL Piment miteinander vermischen. Das Ganze unter die Eiermasse heben. 

200g Kürbis-Püree unterrühren. 

In Muffin-Förmchen füllen und bei 180°C ca. 20 Minuten backen. 

 


