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Double Chocolate
Chip Cookies

225g Butter mit 200g braunem Zucker und 200g weifem Zucker, einem TL Salz und ei-
nem TL Vanillearoma mixen, bis der Teig cremig ist, dann zwei Eier untermischen.

250g Mehl, 1 Packchen Backpulver und 70g Backkakao vermengen. Schokolade zerha-
cken und unter den Teig mischen. Teig in kleine Balle formen und bei 180°C ca. 20 Minu-
ten in den Ofen schieben. Cookies herausnehmen, wenn sie noch etwas weich sind, weil
die Cookies beim Abkiihlen noch fester werden.



